Rostat surdegsbrod med bakad leverpastej

Recept 6 pers

6 skivor surdegsbrod

450 gr bakad leverpastej

6 st delade champinjoner

12 skivor krispigt stekt bacon

3 st halverade salt gurkor

1 liten knippe strimlad bladpersilja
50 gr stekmargarin

salt och peppar

Rosta surdegsbrodet i stekpanna pa bagge sidor. Lagg
over det rostade brodet pa hushallspapper for att torka.

Anvand samma stekpanna for att steka championer i,
salta och peppra. Lagg 6ver championerna pa nytt hus-
hallspapper for att torka.

Bred leverpastej pa det brodet och toppa med bacon,
champinjonerna, saltgurkan och avsluta med persiljan.

101 Bredbar Skansk Leverpastej
Bakad, bredbar leverpastej enligt Skanskt
recept. 1,2 kg.

Endast svenska kottravaror.

239 Bredbar Leverpastej
Bakad, bredbar leverpastej. 1 kg.
Endast svenska kottravaror.
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