Ost&Baconkorv med potatisstomp och picklade gronsaker

Recept 6 pers

6 st Ost&Baconkorvar
800 g farskpotatis

2 dl olivolja

1 msk hackad bladpersilja
1 msk hackad graslok
Salt och peppar

Picklade gronsaker

2 dlvinager 12%

4 dI strosocker

6 dl vatten

6 st lagerblad

10 st kryddpeppar

12 st ros€épeppar

6 st blastmordtter ansade
12 st radisor ansade

1 st fankal delad i 6 bitar

Borja med att pickla gronsakerna. Koka upp en lag med vinager,
socker, vatten och alla kryddor. Lagg de ansade gronsakerna i den
kokande lagen och 1t sjuda i 5 min och stall t sidan.

Koka farskpotatisen med skal, trycksonder dem med en ballongvisp
eller potatispress.

Tillsatt de farska orterna, olivoljan och krydda upp, hall varm.

Stek korven i pannan med den kryssade sidan ner eller baka i ugn
pad 150°Ci 18 min.

Arrangera pa tallriken och toppa med fransk senap.

331 Ost & Bacon 9-pack
En kryddig smakrik varmrokt korv, med
mycket ost. Endast svenska kottravaror.
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